Syrup para Bizcochos

1 taza de agua

1 taza de azulcar blanca

1 cucharadita de extracto de vainilla

1 cucharadita de extracto de almendra..

Mezcla 1 taza de agua y 1 taza de azlcar blanca y cueza a
fuego mediano.. hasta que el azlcar esté completamente
disuelto..

Quitas del fuego y le hechas el extracto de vainilla vy
extracto de almendra..

Riega éste syrup sobre el bizcocho (es importante que el
bizcocho esté bien frio) y luego lo decoras con tu frosting
preferido..

Siempre se riega syrup caliente a bizcocho frio


https://comerio.synology.me/wordpress/?p=315

