ButterCream Frosting

1/2 taza de mantequilla, a temperatura
1/2 taza de manteca vegetal, (Crisco)

2 cucharadas de leche

1 cucharadita de extracto de vainilla****
1 libra de azlcar en polvo, 10X

Mezcla la mantequilla, Crisco, y extracto de vainilla. Agregas
el azlcar y bates por 2 o 3 minutos.. Si tienes que ajustar la
consistencia, use 1 o 2 cucharadas de leche..

***x Es el frosting mas usado para decorar bizcocho..
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